
 

 

  

El CdT Castelló organiza el siguiente curso: 
 
 

 
Objetivos:  
Adquisición por parte del alumnado de los conocimientos y actitudes adecuadas a los 

requerimientos en lo que se refiere a las prácticas correctas de higiene en la 

manipulación de los alimentos, así como lo referente a la adecuación de dichas prácticas 

a la normativa higiénico-sanitaria vigente. 

Contenidos:  

Importancia de la Higiene Alimentaria. Conceptos Básicos. 

Higiene del Manipulador/a de Alimentos. 

Instalaciones y Equipos: Limpieza y Desinfección. 

Recepción de Materias Primas y Almacenamiento. 

Preparación, cocinado y servicio. 

Análisis de Peligros y Puntos de Control Crítico. 

Legislación aplicable. 

Evaluación. 

Fechas: Lunes 30 y martes 31 de enero 
Horario: de 16:00 a 20:00 h. 
Docencia: ASHOTUR 
Dirigido a: Preferentemente desempleados y personal en activo sector turistico 
Lugar de impartición: Rte. Casa Roque,C/ Cuesta San Juan, 1 

 
 

Plazas limitadas. Cofinanciado por el Fondo Social Europeo 
FECHA LÍMITE DE INSCRIPCIÓN: 5 días hábiles antes del comienzo del curso 

 
DOCUMENTACIÓN NECESARIA: 
· Fotocopia de la nómina o autónomo. 

Inscripción telemática en: www.cdt.gva.es 
 

Centro de Turismo de Castellón (CdT Castelló) 
C/ Astrónomo Pierre Mechain, 2. 12100 Grao de Castellón. 

Tel.: 964 739 800. E-mail: cdt_castellon@gva.es 

 “Certificado Manipulador/a Alimentos” en Morella 


